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Neu bezieht Adrian Lotterle das Fleisch fur seine Produkte aus der «natirlin-Region im Zirioberland.

Regional
produziert

Seit tiber 40 Jahren stellt die Tosstaler Schinkenraucherei aus Saland Trockenfleisch-
und Rauchfleischspezialitidten her. Neu wird das Fleisch fiir die Produkte,
die bei Coop erhaltlich sind, zu hundert Prozent aus dem Ziirioberland bezogen.
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Nur rund 20 Minuten Autofahrt trennen
Saland und Uster im Ziircher Oberland.
Beide Gemeinden gehoren zum Gebiet
der Marke «natiirli Ziirioberland». Die
Organisation unterstiitzt und fordert
Produzenten in ihrer Region. «Als Klein-
unternehmer ist es wichtig, dass man
mit solchen Partnern zusammenarbei-
ten kann», sind sich Adrian Lotterle (56)
und Andres Kunz (49) einig. Lotterle be-
treibt zusammen mit seinen Geschwis-
tern die Tosstaler Schinkenriducherei,
Kunz ist einer von rund zehn Bauern, die
im kleinen Rahmen Mastschweine hal-
ten und das Fleisch an «natiirli» liefern.

Gerade einmal sechs Schweine sind
zurzeit auf dem Hof von Andres Kunz zu
Hause. So haben sie etwas mehr Platz im
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Stall, der eigentlich auf 20 Tiere ausge-
legt ist. «Die Ferkel kommen von einem
Bauern aus der Nihe. Wenn dieser nicht
mehr Tiere hat, kaufe ich keine aus an-
deren Regionen zu», erklart der 49-Jiah-
rige. Lotterle begriisst diese Einstellung:
«Kurze Transportwege verringern die
Stresssituationen fiir die Tiere. Das ist
auch gut fir die Qualitét des Fleisches.»

Schweine aus der Region
Als sich Lotterle «natiirli» angeschlossen
hat, war noch zu wenig Fleisch vorhan-
den, um alle Produkte, die bei Coop in
der Region im Angebot sind, zu hundert
Prozent regional herzustellen. «<Es gab
einfach zu wenig Bauern, die mitge-
macht haben und so wie Andres zum
Beispiel nebst der Mutterkuhherde auch
noch ein paar Mastschweine halten»,
sagt Lotterle. Mittlerweile hat sich die
Situation aber geindert und Lotterle
verarbeitet wochentlich 400 bis 500 Ki-
logramm Schweinefleisch aus dem Zii-
rioberland. Das sei unter anderem mag-
lich, weil vielen Kunden Regionalitét bei
den Produkten immer wichtiger wird.
Vom Hof in Niederuster werden die
Tiere nach Hinwil zum Schlachten ge-
bracht - eine knappe viertel Stunde dau-
ert die Fahrt. Fiir die Weiterverarbeitung
vorbereitet wird das Fleisch wiederum
auf dem Betrieb von Kunz, denn dort be-
treibt Anton Lustenberger (57) eine Metz-
gerei. Er ist einer von zwei Betrieben, die
Fleisch an Létterle und damit an «na-
turli» liefern. «Was gibt es Besseres, als
ein Produkt, das wirklich zu hundert Pro-
zent in der Region entstanden ist und bei
dem man sich gerne selber {iberzeugen
kann, dass es den Tieren gut geht.» @

BEI COOP ERHALTLICH

Aus der Schinkenraucherei

Geraucherte Spezialitaten aus dem Famili-
enbetrieb Lotterle Tésstaler Schinkenrau-
cherei finden Sie in ausgesuchten Coop-
Verkaufsstellen im Kanton Zurich. Neu sind
alle Produkte unter der Marke «naturli»
erhaltlich. So finden Sie zum Beispiel Land-
rauchschinken, Chamisalami, Zntni-
Wirstli oder Chamischuiblig im Sortiment.

FOKUS
REGION

ZURICH

Fiir Weihnachten geriistet
Weihnachten ist nicht nur die
Zeit von Familie und Geschen-
ken, sondern auch die Zeit der
Apéros und Festtagsmenus.

Exklusiver

Fop-Up-Vetkau)

12. bis 15. Dezember 2018

Einkaufszentrum Letzipark
in Zirich

Damit beim Kochen und Vor-
bereiten alles rund lauft, gibt
es von Betty Bossi den einen
oder anderen praktischen
Helfer, der in keiner Kiiche
fehlen sollte. Aus diesem
Grund findet vom 12. bis

15. Dezember im Einkaufs-
zentrum Letzipark in Zurich
ein Betty Bossi Pop-up-Ver-
kauf statt. Jeweils von 9 bis
20 Uhr finden Sie beliebte
und bewahrte Artikel aus dem
vielfaltigen Sortimentim
Angebot. Die Produkte sind
alle zum Abonnentenpreis
und die Blcher zu einem
attraktiven Vorzugspreis
erhaltlich. Und falls Sie Fra-
gen haben zur Zubereitung
Ihres Festtagsmends, helfen
Betty-Bossi-Mitarbeitende
mit Tipps und Tricks weiter.

@ www.bettybossi.ch/popup
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